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LA RADE AUH 3000 NAVIRES

Un aller-retour en vedette entre
Lorient et Locmiguelic, une petite
visite de chantier naval et une lecture
de paysage au sommet du fort de Pen
Mané wvous feront wvoyager dans
l'univers portuaire et percevoir la
richesse et la diversité des activités
maritimes de la rade.
C'un navire & l'autre se dévoilent les
entreprises et les hommes, gui, forts |
de leurs savoir-faire, ceuvrent au
dynamisme économique du Pays de
Lorient et forgent son identité l
|

résolument maritime.

LA MAREE DU JOUR

Partez a la rencontre des professionnels et découvrez le parcours du
poisson de la mer & l'assiette dans I'un des plus grands ports de péche
frangais. Un médiateur vous permettra de comprendre la gestion de la
ressource, les techniques de péche et le systéme des ventes. Le circuit
se termine par la visite d'un atelier ol le poisson est transforme avant
d'étre expédié. Les plus gourmands profiteront des dégustations et au
printemps les léves-tot pourront assister a la vente informatisée.

b Hiver: A 9h45 les vendredis

P Printemps : A 9h45 les vendredis.
A 5h45 les jeudis.
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SECRETS DE NAUIRES

L’aire de réparation navale de Keroman

Chalutiers, ferries, voiliers, vedettes.. 'anneau de

Keroman, encore appelé slipway, est un théatre ol
transitent de nombreux navires. Hissés hors de I'eau
par l'un des élévateurs les plus puissants d'Europe, ils

nous révelent

immergés.

leurs secrets habituellement

Flottaison, propulsion, direction, stabilité, c’est bien

b Lesvendredis 15
février, 1 mars,
12 avril et 26 avril
al4his.

DU POISSON LD
A LA MOLECULE

Rillettes de bar, terrines de
langoustine, collagéne et poudre
d'arétes : Comment sont élaborés les
nouveaux produits alimentaires 7 Et
que fait-on des coproduits issus de la
péche ou de la transformation ?

Le temps d'une visite, rencontrez des
professionnels a la fois cuisiniers et
chimistes puis testez les surprenants
produits mis au point par l'institut.

p A14h15 les mardis
19 février et 9 avril.

en dessous que tout se joue! Explorez les innovations
et savoir-faire développés par les professionnels de la
navale qui ne manguent pas d'ingéniosité...

OBJECTIF
PECHE

Le port de péche de Keroman Le centre technique IDMer DURHBI—E Ifremer
La station Ifremer

Au cceur méme de [lnstitut de

recherche spécialise dans le
domaine de la péche, expérimentez
difféerents engins de capture
innovants dans le bassin d'essais.
Des chaluts sélectifs aux nasses &
poissons, découvrez le travail des
scientifiques pour mettre au point
des technigues de péche durables
et plus responsables,

P A14h15 les vendredis
22 février et 19 avril
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LA MAREE DU JOUR
Hiver : A 2h45 les vendredis.

Printemps : A 9h45 les vendredis.
dlis.

Dégustations les vendradis.

SECRETS DE NA\I’IRES

4 814015

} Eﬂmai S;uln } 2531 mars : Festival
‘Semaine européenne  International de films
du dévalnppﬁmEnt ‘Pécheurs du monde

TARIES

&£ tarif plein
! € tarif reduit (etudiants, demandeurs d'emploi,
www.lorientbretagnesudtourisme.fr
vie d'un nom suffisant

Offre disponible a l'année pour les
groupes (Associations, CE, entreprises,
rassemblements loisir ..]

Partenaires institutionnels Organismes et entreprises partenaires

meme r LDEH NT*
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